/OLD ELEFANT

CSESZEBEN TALBAN
IN TASSE IN SUPPENSCHUSSEL
IN CUP IN SOUP-TUREEN
Tejszines szarvasraguleves, gombdval, (A,B,E,H) 2490 Ft 2990 Ft
csipetkével
Sahnigen Hirschragoutsuppe mit Pilzen und Nockerlein
Deer ragout soup with mushroom and nipped paste
Ujhdzi tyikhuisleves (A,B,H) 1490 Ft 1990 Ft
Fleischsuppe auf ,, Ujhdzy” Art
Meat - soup 'Ujhazy’ style
Husleves, hazi mdjgaluskaval, sargarépahasdabbal (A,B,H) 1490 Ft 1990 Ft
Hiihnersuppe mit hausgemachten Leberknodeln und Karotten
Chicken-soup with "home-made’ liver dumplings and carrots
Zalai halaszlé, négyféle halbol fozve, (A,F,G) 2490 Ft 2990 Ft
harcsa filével talalva
Fischsuppe nach ,,Zala” Art mit Welsfilet
Fish-soup ,, Zala” style with sheat - fish fillet
Erdei gombakrémleves, szarvasgombas piritossal, (A,E,N) 1990 Ft 2490 Ft

piritott fenyomaggal
Waldpilzcreme — Suppe, Toast mit Triiffel, gerdstete Pinienkerne
Forest mushroom soup, toast with truffle, toasted pine nuts
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ETVAGYHOZO ELOETELEK
APPETITANREGENDE VORSPEISEN
APPETIZING STARTERS

Libamadjterrine (100 g), szedres lilahagyma - chutney, bacon, (A,B,E,N)
kevert salata, hazi kaldcs

Gdnseleber — Terrine (100 g) Brombeer — Zwiebeln - Chutney, Bacon, Salat und
hausgemachte Lebkuchen

Goose liver terrine (100 g), blackberry — red onion chutney, bacon, salad and
homemade gingerbread

Angus bélszin - tatar (120 g) (A,B,E,I,N)
Tataren Beefsteak (120 g) von Angus — Rind
Tatar beefsteak (120 g) from Angus — Beef

Chilis - mézes garnélardk, kovdszolt kenyér, siilt rozmaringos fokhagymakrém (A,G)
Chili -Honig-Garnelen, Sauerteigbrot, Knoblauch — Creme mit gerostetem Rosmarin
Chili honey shrimp, sourdough bread, garlic cream with roasted rosemary

Grillezett kézmiives sajt, mézes - mustdros friss saldtan, (E,I,N)
olivan siilt friss zoldségekkel, bacon chipsszel

Gegrillte hauseigener Kdse, frischem Salat mit Honig — Senf Dressing,
gegrillten Gemiisen und Bacon Chips

Grilled artisanal cheese, fresh salad with honey — mustard dressing,
grilled vegetables and bacon chips

Rost libamadj (100 Q), marinalt, bodzds lilahagyma, dio - ropogdos, mézelt zoldalma (A,B,E,N)
piritott kaldacs
Gegrillte Gdnseleber (100 g), marinierte rote Zwiebeln mit Holunder,
knusprige Walnuss, griiner Apfel mit Honig, Lebkuchen
Grilled goose liver (100 g) marinated red onion with elderflower, crunchy walnut,
honey — flavored green appfel, gingerbread
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SERTESHUSBOL KESZULT ETELEK
GERICHTE AUS SCHWEINEFLEISCH
DISHES FROM PORK

Hazi fiistolt angolszalonndval és cheddar sajttal toltott sertésborda, cheddar - mdrtdssal, 4990 Ft
héjas pardazsburgonydval (A,B,E,N)
Schweinskotelett mit Cheddar Kdse und hauseigener - gerducherter Lachsschinken gefiillt,
Cheddarkdse - Sauce und Babykartoffeln in der Schale gebraten
Breaded pork chop stuffed with cheddar cheese and homemade - smoked cured pork ham,
Cheddar cheese sauce, roasted baby potatoes with the skins on

,» Cigdny vajda” szaftos pecsenyéje omlos tarjabol (250 Q), fokhagymasan, 4990 Ft
steakhasdabbal (A,H,I)

Saftige Schweinekamm (Nackenstiick 250 Q) auf ,, Zigeunerhauptmann” Art mit Knoblauch
und Steak — Kartoffeln (Pommes)

Grilled round chop of pork ,,King of Gipsies” style (250 g) with garlic and steak potatoes

Panko morzsaban bundazott tarja, romai saldta, (A,B,E,I,N) 5390 Ft
vajas petrezselymes héjas parazsburgonya tormds — limeos martogatos
Schweinekamm (Nackenstiick 250 @) in Panko Broseln, Romer — Salat, Babykartoffeln in
der Schale mit Butter und Petersilien gebraten, Meerrettich — Limetten - Dip
Round chop of pork (250 g) in panko crumbs, romaine lettuce,
buttered baby potatoes with the skins on, horseradich — lime dip

BORJUVHUSBOL KESZUVLT ETEL
GERICHTE AUS KALBFLEISCH
DISH FROM VEAL

Borjii ,,Bécsi” panké morzsdban, snidlinges burgonyapiiré, Coleslaw saldata (A,B,E) 5790 Ft
Klassische Wiener Schnitzel vom Kalb in Panko — Brdseln, Kartoffelnbrei with Schnittlauch,

Coleslaw Salat
Classic Vienna scallop from fillet of veal in panko crumbs, mashed potatoes with snideling,

Coleslaw salad
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FRISS FALUSI CSIRKEMELLBOL
KESZULTETELEK
GERICHTE AUS HOHNERBRUST
DISHES FROM CHICKEN BREAST

Panké morzsdaban bunddzott csirkemell, fiiszervajjal, zoldséges bulgurrizottoval (A,B,E,N) 4990 Ft
Panierte Hiihnerbrust mit Krduterbutter und Bulgur — Risotto mit Gemiisen
Breaded fried chicken breast with herbbutter and bulgur — risotto with vegetable

Fitness csirkemell, grill zoldséggel, ropogos saldta fetasajttal, (B,E,K,N) 4990 Ft
piritott fenyomaggal

., Fitness” Hiihnerbrust auf Salat mit Feta Kdse und gegrillte Gemiisen,
gerostete Pinienkerne

Chicken breast fitness style with salad, feta cheese and
grilled vegetables, toasted pine nut

Grillezett csirkemell csikok, pappardelle pestos rosso martdssal (A,B,E,K,N) 4990 Ft
(aszalt paradicsom, tejszin, parmezan), fenyomaggal, rukkolaval

Gegrillte Hiihnerbrust Schnitten, Pappardelle mit Pesto Rosso Sauce
(getrocknetes Tomaten-Sahne-Parmesan), Pinienkerne und Ruccola

Grilled chicken breast, pappardelle with pesto sauce rosso (dried tomato-cream-parmesan),
pine nuts and ruccola

Supreme csirke, kézmiives sajttal csében siitve, zoldséges rizotto, baconos zéldbab (AE,N) 5790 Ft
piritott mandula
Supréme vom Hinchen mit hauseigener Kdse tiberbacken, Gemiise - Risotto,
griine Bohnen mit Bacon, gerostete Mandeln
Chicken supreme with artisanal cheese an gratin, risotto with vegetables,
green beans with bacon, roasted almonds
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HALETELEK
FISCHGERICHTE
FISH DISHES

Fogas steak roston, z6ld rizotto, siilt karfiol, lime — kdpia frissité (E,F,G)
Gegrillte Zanderfilet — Steak mit griinen Risotto, gerdsteter Blumenkohl
Grilled pike — perch steak with green risotto, roasted cauliflower

Orids garnélds fogas steak roston, kapros vajtok velouté, piritott nudli (A,E,F,N)

Gegrillte Zanderfilet — Steak mit Riesengarnelen Butternusskiirbis — Dill Veloute,
gebratene Schupfnudeln

Grilled pike — perch steak with giant shrimp, Butternut squash velouté with dill,
breaded potato noodles

Panko morzsdaban bundazott fogasfilé - csikok, Jazmin rizs, (A,B,E,F,N)
Coleslaw salata

Gebackenen Zanderfilet Schnitten, Jasmin Reis und Coleslaw Salat

Breaded fried pike — perch slices, Jasmin rice and Coleslaw salad

Lazacsteak, grandtalmads zéldsaldta, fekete szezdm - ropogos, fiiszervaj (A E,F,N)
Lachssteak, griinen Salat mit Granatapfel, schwarzer Sesam — Riegel, Kriiuterbutter
Salmon steak, green salad with pomegranate, black sesam bars, herbbutter

Harcsaparkdlt, tejfillel, zalai dodéllével (A E,F)
Welsporkalt mit Milchrahm und Kartoffelsterz
Catfish stew with sour cream and potato dumplings
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ERDOK - MEZOK AJANDEK AT
"DIE GABE VON WALD - UND FELD"
"THE GIFT OF THE FOREST AND FIELD"

Ropogds, omloés Sous Vide bardanycsiiliok, chilis mézzel fényezve, (AE,N)

zoldséges bulgurrizotto, pak choi, Jus
Lammstelze (Lammhaxe) mit Chili und Honig, Bulgur — Risottto mit Gemiisen, Pac Choi, Jus
Lamb shank with chili and honey, bulgur — risotto with vegetable, Pac Choi, jus

Omlos marhapofa, karfiolos burgonyapiiré, portoi - val marinalt hagyma, (A,E,N)
pak choi, gremolata, jus
Rindebacke, Blumenkohl — Kartoffelpiiree, in Portwein marinierte Zwiebeln,
Pak Choi, Gremolata, Jus
Beef cheek, mashed potatoes with cauliflower, marinated onion, Pak Choi, Gremolata, Jus

Kacsacombok, pezsgds vordiskdaposztaval, rozmaringos héjasburgonya (---)
Entenkeulen mit gediinsteter Rotkraut und Rosmarinkartoffeln in der Schale gebraten
Duck legs, steamed red cabbage and rosemary potatoes with the skins on

Ropogos kacsacombok, diés nudlival, szedres lilahagyma — chutney, jus (A, K)
Knusprigen Entenkeulen, Schupfnudeln mit Walnuss, Brombeer — Zwiebeln — Chutney, Jus
Duck legs, potato noodles with walnut, blackberry — red onion chutney, Jus

Sous Vide szarvascomb - steak, erdei gombaraguval, libamdjterrinnel, krokettel (A,B,E,N)
Sous Vide Hirschkeule mit Waldpilzragout, Génseleber - Terrine und Kroketten
Sous Vide deer leg with forest mushroom ragout, goose liver terrine and croquettes

Zalai vargdnyads szarvasporkolt, hazi dodollével (A,E,N)
Hirschporkolt auf ,, Zala™ Art mit Steinpilzen und Kartoffelsterz
Deer porkolt ,, Zala” style with buletus and potato dumplings
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TRADICIONALIS MAGYAR LIBAMAIBOL
KESZULT ETELEK
SPEISEN VON TRADITIONELLEN UNGARISCHE GANSELEBER,
DISHES FROM TRADITIONAL HUNGARIAN GOOSE LIVER,

Libamadj Trilogia, krokettel (A,B,E,N) 14990 Ft
(hideg libamadjterrine (100g), rost libamdj (100g), bunddzott libamdj (100g)
dfony lekvar, Jus)

., Gdnseleber — Trilogie” mit Kroketten
(Kalte Gdinseleber Terrine (100g) gegrillte Gdnseleber (100g) Gdnseleber gebacken (100g)
Heidelbeermarmelade, Jus)

., Goose liver — trilogy ” with Croquettes
(cold goose liver terrine (100g), grilled goose liver (100g),breaded fried goose liver (100g)

blueberry jam, Jus)

Libamaj (200 g) zsirjaban siitve hagyomdnyos modon, tortburgonyaval, (A E,N) 12990 Ft
piritott hagymaval, libatepertovel, konfitalt fokhagymads - zsiros piritossal

Gdnseleber in eigenem Fett gebraten (200 g,) mit Gdansegrammel und
Stampfkartoffeln, Rostzwiebeln, Sauerteigbrot mit Fett und Knoblauch

Goose liver fried in its fat (200 g) with goose crackling and mashed potatoes, crispy fried onion,
sourdough bread with fat and garlic

Szarvasgombds vajban siilt libamdj - steak (200 Q) piritos, zold saldta (A,B,E,N) 12990 Ft
Gdnselebersteak (200 g) in Triiffel — Butter gebraten, Toast und griinen Salat
Goose liver steak (200 g) roast in triiffle - butter with toast and green salad

Rantott libamdj (200 g) piritott dio, aszu zselé, szilvas krokett (A,B,E,N) 12990 Ft
Gdnseleber gebacken (200 g) mit gerdstete Walniisse, Eiswein - Gelee und

Kroketten mit Pflaumen gefiillt
Breaded fried goose - liver (200 g) with roasted walnuts, sweet wine jelly and

plum — filled croquettes

Ludas Matyi kedvenc libajanak hizott mdja (200 g) (A,E,N) 12990 Ft
erdei gombaraguval, ""Zalai" diodollével

Gdnseleber (200 g) vom ,, Ludas Matyi” mit Waldpilzragout und Kartoffelnsterz

Goose liver (200 g) from ,, Ludas Matyi” with forest mushroom ragout and potato dumplings
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VEGYESTAL
GEMISCHTE PLATTE
MIXED PLATTER,

Zold Elefant tal, vegyes korettel (2 személyre) (A,B,E,|,N) 12990 Ft
(hazi fiistdlt angolszalonndval és cheddarral téltott sertésborda, rost csirkemell
grillezett fokhagymas paradicsommal és parmezan szorassal, "Cigany vajda" pecsenyéje tarjabol,
kacsacomb pezsgds vordskdposztival)
Gemischte Platte auf,, Griinen Elephant” Art mit gemischter Beilage (fiir 2 Personen)
(Schweinskotelett mit Cheddar - Kdse und gerducherter Lachsschinken gefiillt,
Hiihnerbrust und gegrillten Tomaten mit Knoblauch und Parmesan,
Schweinekamm auf "Zigeunerhauptmann™ Art, Entekeule mit gediinsteter Rotkraut)

,,Green Elephant” platter with mixed garnish (for 2 persons)
(Breaded pork chop stuffed with Cheddar and smoked cured pork ham, grilled chicken breast with grilled tomato
and garlic and parmesan, grilled round chop of pork " King of Gipsis", duck leg with steamed red cabbage)

GYEREKEK KEDVENCEI
KINDERGERICHTE

KID'S MENU

Garfield tésztdaja (bolognai spagetti) (A,C,E,K) 2790 Ft
Spaghetti a ’la Garfield (Bolognese)

Spaghetti a ’la Garfield (Bolognese)

Szebike kedvence (csirkemell rantva, hasabbal, ketchuppal) (A,B,N) 2790 Ft
Lieblingsgericht von ,,Szebi” (Hiihnchenbrust gebacken, Pommes und Ketchup)

,,Szebike’s” favorite (breaded fried chicken breast with fries and ketchup)

""Némo kapitany' halacskdi rantva, rizzsel, tartarmartdassal (A,B,E, F) 2790 Ft
Fischstibchen von Kdpt'n Némo mit Reis
Fish strips from ,, Captain Némo” with rice

H — 8741 Zalaapati, Kossuth Lajos u. 12. Tel:(00 36) 83/552-018; (00 36) 83/352-097
www.zoldelefant.eu; E-mail: info@zoldelefant.eu
2025


http://www.zoldelefant-panzio.ini.hu/

/OLD ELEFANT

Est 1988

WAGYV & OMAHA STEAK.

3 o6rds elorendeléssel !
nur 3 Stunden Vorbestellung !
only 3 hour pre-order !

JAPAN WAGYU A5+ KAGOSHIMA: A wagyu marhak Japanban tobb éven at szabad tartasban nevelt,
specialis takarmanyon tartott allatok. Titkuk husuk marvanyozottsagaban rejlik, zsirjuk ugyanis nem egy
elkiilontlt rétegben rakodik a husra, hanem atszévi azt. A wagyu marha husa a tenyésztés soran az allatra
forditott 1d6, energia és anyagi befektetés miatt draga. Az allatok mindsitését a Japan Husosztalyozo
Bizottsag végzi, két £6 szempontot figyelembe véve. Els6 korben azt vizsgaljak, hogy egy szarvasmarha
mennyi magas mindségli hust képes adni, ezt A-C-ig értékelik. Ezutan pedig magat a hlist mindsitik 4
kritérium alapjan: a marvanyozottsag, a hus szine, a szerkezete és a zsir mindsége szerint, ezt 1-5-ig jelolik.

USA GREATER OMAHA ANGUS: Az amerikai Greater Omaha torténelmi marka, 1920 6ta kényezteti az
inyenceket a legfinomabb Angus marhakbo6l szarmazo prémium mindségli, magas marvanyozottsagu
husokkal. A marka kizarélag USDA Prime ¢s CAB mindsitésti steakeket kinal, melyeket szamos Michelin
csillagos étterem is alapanyagként hasznal.

JAPAN WAGYU A5+ KAGOSHIMA USA GREATER OMAHA ANGUS
Bélszinjava 250 g (1) 41990 Ft Bélszinfej 300 g (1) 30990 Ft
Filetsteak 250 g Filetkopf 300 g
Tenderloin steak 250 g Beef fillet head 300 g

Bélszinjava 200 g (1) 24490 Ft

Filetsteak 200 g
Tenderloin steak 200 g

Bélszinmeddl 200 g (1) 22490 Ft
Steakmedalion 200 g
Beef loin medaillons 200 g

KORETEK /BEILAGE /GARNISH —~ MARTASOK / SAUVCEN / SAUCES
Steakhasdb / Steak — Kartoffeln / steak potatoes (A) Rozsaborsmdrtas | rosa Pfeffersauce /
pink pepper sauce (A,E)

Krokett / Kroketten / croquette (A,E)

Portéi martds | Portweinsauce / Port wine sauce (A)
Fiiszeres héjasburgonya (E)

Wiirzigen Kartoffel — \Wedges / Spicy potato wedges Cheddar mdrtas Cheddarsaucre / Cheddar sauce (A,E)

Grillezett zoldségek / Grillgemiise / grilled vegetable (-) Bourbon whisky-s jus / Bourbon — Whisky — Jus (A)
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ANGUS BELSZIN (ARGENTIN)

ANGUS STEAKS (ARGENTINISCH)
ANGUS STEAK (ARGENTINE)

Sous Vide bélszinfej (300 g) lapon siitve, szines borskéregben, (A,E,|) 14790 Ft
Cheddar madrtas, saldta, steakhasab

Sous Vide Filetkopf (300 g) im bunte Pfefferkruste mit Cheddarsauce, Salat und Steak - Kartoffeln

Grilled Sous Vide beef fillet head (300 g) in a colorful pepper crust with cheddar sauce,
salad and steak potatoes

Bélszintorony ,,Rossini” modra, szilvds krokett, Portoi martds(A,E,1) 15990 Ft
(steak 200g, libamaj (100 g), gomba)

., Filetsteak — Turm Rossini”, Kroketten mit Pflaumen gefiillt und Portweinsauce
(Steak (200 g), Génseleber (100 g), Pilzen)

,, Tenderloin steak tower Rossini” style, croquette stuffed with plums and port wine sauce
(steak (200 g), goose liver (100 g), mushroom)

Zoldfiiszer kéregben siilt bélszinjava (200 g), baconos — poréhagymds burgonya (A,E, ) 12990 Ft
siilt koktélparadicsom, Jus
Griin gewiirzte Filetsteak (200 g), Portweinsauce, Kartoffeln mit Bacon und Lauch,
gerdstete Cocktailtomaten
Green spiced tenderloin steak (200 g), port wine sauce, potatoes with bacon and leek,
roasted cocktail tomatoes

Bélszinjava (200 g) rézsaborsmadrtds, vajas zoldbab (A,E,1,N) 12990 Ft
baconmorzsa, krokett

Filet — Steak (200 g) mit rosa Pfeffersauce, griinen Bohnen, Speckkriimel und Kroketten

Tenderloin steak (200 g) with pink pepper sauce, bacon crumbs and croquette

Komedtosan siilt bélszin - medallion orids garnélaval, saldta, (A.E,G,1) 200 g /12990 Ft
siiltfokhagyma mdrtds 300 g/ 15690 Ft

Lendenmedaillons mit Riesengarnelen, Salat und Sauce vom gerdstete Knoblauch

Beef loin medaillons with giant shrimp, salad and fried garlic sauce

Bélszincsikok (250 Q), tejszines — gombds pappardelle, kéksajt, dié, rukkola (A,E,1,K) 10990 Ft
Lendenschnitten (250 g), Pappardelle mit Sahnigen Pilzen, Blauchimmel Kdse, Walnuss, Rucola
Beef loin slices (250 g), pappardelle with creamy mushroom, blue cheese, walnut and arugula
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TESZTAETELEK
MEHLSPEISEN
PASTRY DISHES

»Eredeti” Carbonara spagetti (A,B,E,N,H) 3990 Ft
., Original” Spaghetti a’la Carbonara
,, Original” Spaghetti a’la Carbonara

Busara garnéla rdakkal (A,E,G,K,N) 6490 Ft
(Pappardelle, aszalt paradicsomos — pestos — tejszines martds, rukkola)

Busara mit Garnelen
(Pappardelle, getrocknetes Tomaten — Pesto — Sahne — Sauce, Rucola)

Busara with shrimp
(pappardelle, dried tomato — pesto- cream sauce, arugula)

VEGETARIANUS ETELEK
VEGETARIANISCHE SPEISEN
VEGETARIAN DISHES

Pestos zoldség, spagettivel, parmezdnnal és rukkolaval (A,B,E,|,K) 4490 Ft
Gemiisen mit Pesto, Spaghetti mit Parmesan und Rucola
Vegetables with pesto, spaghetti with parmesan and arugula

Trappista sajt rantva, steakhasdabbal, tartarmartassal (A,B,E,I) 3990 Ft
Gebackener Trappisten Kdse mit Steak Kartoffeln und Tartarensauce
Breaded fried portsalut cheese with steak potatoes and tartare sauce

Vegetarianus salatatdl, grillezett kézmiives sajttokkal, (E,N) 4990 Ft
siilt karfiol, olivabogyo

Vegetarianische Salatplatte mit gegrillte hauseigener Kdse, gerosteter Blumenkohl und Oliven

Vegetarian salad platter with grilled artisanal cheese, roasted cauliflower and oliven

Zalai hagymas dodolle, tejfollel (A,E) 2790 Ft
Kartoffelnsterz auf ,, Zala™ Art mit Zwiebeln und Milchrahm
Potato dumplings ,, Zala” style with onion and sour cream
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Gorogsalata(E)

(fetasajt, paradicsom, uborka, paprika, lilahagyma, olajbogyo, oregand, citromlé, olivaolaj)
Griechischer Salat
(Fetakdse, Tomaten, Gurken, Paprika,Zwiebeln, Oliven, Oregano, Zitronensaft, Olivendl)

Greek salad

/OLD ELEEANT
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SALATAK
SALATE
SALADS

(feta, tomato, cucumber, onion, paprika, oliven, oregano, lemon, olive oil)

Zoldsalata balzsamecet - kréemmel (D,N)
Griinen Salat mit Balsamico - Cream
Green salad with balsamico - cream

Paradicsomsaldta lilahagymdval (N)
Tomatensalat mit Zwiebeln
Tomato salad with onion

Hazi koményes kaposztasaldta (N)
Krautsalat mit Kiimmel
Cabbagesalad with cumin

Tejfolos uborkasaldta (E,N)
Gurkensalat mit Milchrahm
Cucumbersalad with sour cream

Vegyes saldata (N)
Gemischter Salat

Mixed salad

H
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DESSZERTEK
DESSERT
DESSERT

Kokuszos chia puding, idény gyiimélcsokkel (Glutén — laktoz — cukor mentes!!!)
Kokos — Chia — Pudding mit saisonal Friichte (Gluten — Laktose und Zuckerfrei !111)
Coconut chia pudding with saisonal fruits (gluten — lactose — sugar free 11!1)

Hazi, szamdcds sajttorta, tejszinhabbal (A,B,C,E K)
Hausgemachte Kdsetorte mit Erdbeersauce und Sahne
Homemade cheesecake with strawberry sauce and cream

Sos karamellds hazi sajttorta (A,B,C,E,K)
Hausgemachte Kdsetorte mit Salzkaramell Sauce
Homemade cheesecake with salted caramel sauce

Csokis brownie, vanilia fagylalttal, hazi malna ontettel (A,B,E)
Schoko — Brownie mit Vanilleeis und Himbeersauce
Chocolate brownie with vanilla ice and raspberry sauce

Bandnos — nugdtkrémes palacsinta, piritott torékmogyoroval, nutella ontettel (A,B,C,E,K,N)
Palatschinken mit Bananen — Nougat — Creme, gerdstete Haselniisse, und kalte Nutella Sauce

Pancakes with banana — nougat cream, toasted nuts and cold nutella sauce

Juharszirupos - diés palacsinta (A,B,C,E,K)

(vanilia fagylalttal toltve)
Palatschinken mit Ahornsirup (mit Nuss und Vanilleeis gefiilit)
Pancakes with maple syrup (stuffed with nut and vanilla ice)

Somloi galuska (A,B,E K)
Schomlauer Nockerln
Delicacy of Somlo
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KEDVES VENDEGEINK!

Igyekeztiink kinalatunkat ugy 6sszeallitani, hogy mindenki megtalalja benne az izlésének megfeleldt!
Amennyiben ez nem sikeriilt, probalunk lehetéségeinket figyelembe véve segiteni!
Etlapunkon nem szereplé ételeket, csak abban az esetben tudunk elkésziteni, ha éttermiink és kollégaink
leterheltsége ezt megengedi!

Araink forintban értenddek és tartalmazzak az Afat.
Ettermiinkben felszolgalasi dijat nem szamolunk fel!

SEHR GEEHRTE GASTE!

Wir haben versucht, unser Angebot so zusammenzustellen, dass es jeder finden kann ganz nach Ihrem
Geschmack! Gerichte, die nicht auf unserer Speisekarte stehen, konnen wir nur dann zubereiten, wenn
die Arbeitsbelastung unseres Restaurants und unserer Kollegen lésst dies zu!

Unsere Preise verstehen sich in HUF und enthalten die Mehrwertsteuer!
In unserem Restaurant erheben wir keine Servicegebiihr!

DEAR GUESTS!
We have tried to compile our offer in such a way that everyone can find it according to your taste!

If this is not possible, we will try our best considering help!
We can only prepare dishes not on our menu if the workload of our restaurant and colleagues allows this!

Our prices are in HUF and include VAT!
We do not charge a service fee in our restaurant!

Etlapunkon szerepeltetjiik az ételek mellett az allergén osszetevék kédjait.
Amennyiben kérdésiik lenne, forduljanak pincéreinkhez bizalommal!

Auf unserer Speisekarte finden sie die Codenummern der zutaten, die eine Allergische reaktion
hervorrufen konnen!

Please find the codes of the allergens on our menus!

A: Glutén | Gluten I: Mustar | Senf / Mustard

B: Tojas | Eier | Eggs J: Szezammag / Sesamkorner / Sesame seed
C: Féldimogyoro / Erdniisse / Nuts K: Didfélék / Niisse / types of nuts

D: Széjabab | Sojabohnen / Soya bean L: Csillagfiirt | Lupinen / Lupine

E: Tej / Milch / Milk M: Puhatestiiek | Weichtiere / Molluscs

F: Halfélék | Fische / Fish N: Kén — dioxid és szulfitok | Schwefeldioxid,
G: Rakfelék | Krebse / Crab Sulfite / Sulfur dioxide and sulphite

H: Zeller / Sellerie / Celery
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